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Hnarreistar floskur
og letthlaupand

»PAD ER NU YFIRLEITT pannig ad bestu vinin eru
dyrust,” segir Einar Thoroddsen hdls-, nef- og
eyrnaleknir sem um 4drabil hefur verid pekktur
fyrir pekkingu sina 4 g60um vinum. Svarid kemur
i kjolfar spurningarinnar um hvada vin sé best ad
hafa med jélasteikinni. ,,Pad ma oft treysta pvi ad
verdi0 fer eftir gedum vinsins, og pvi dyrara sem
vinid er pvi betra er pad.”

Ahugi Einars 4 pvi ad kunna skil 4 vinum
hoéfst fyrir margt 16ngu, pegar hann 22 4ra gamall
og keypti sér dyra konjaksflosku { frih6fninni 4
heimleid erlendis frd. ,,Eg byrjadi strax ad kaupa
pad sem kostadi meira af pvi a0 mér fannst 16giskt
a0 pad hlyti pa ad vera betra. Petta préadist svo 1t
f a0 ég for a0 lesa mér til um vin fyrir tilstilli ann-
arra, ég minnist pess ad sumarid 1975 var ég vinna
med Ingdlfi Guojoénssyni salfreedingi 4 Kleppi
og hann og Stusa, kona hans, toludu talsvert um
klaret, raudvin fra Bordeaux. Pau toludu lika um
Biirgtindarvin og parna kviknadi ahugi minn. Eg
las pad svo 1 einhverri bk ad til pess a0 skilja tt
4 hvad petta gengi yroi madur a0 fa sér eitthvad
helviti gott vin og bera pad saman vid annad miol-
ungsvin. Eg fér pvi og keypti dyrustu raudvins-

floskuna { rikinu og opnadi hana og sat svo med
sopann { munninum { 2-3 mindtur og ranghvolfdi
augunum. Eftir pad vard ekki aftur sndid. Dellan
magnadist.”

Hefurou lagst i feroalog um vinhérud og stund-
aod rannsoknir d vettvangi?

Ja, ég hef farid til Bordeaux og Burgindiu 4
kirsusa og pess hattar i vinsmokkun. I Bordeaux
er stor vinrektardeild { haskélanum, enda er petta
gridarlega mikilveg landbunadargrein i Frakk-
landi og vidar.”

Piivarst einn af peim fyrstu hérlendis sem pekkt-
ur varo fyrir pekkingu 4 gooum vinum.

,,Ja, pad var nd halfgerd tilviljun. Mér var ytt tt
i vidtol og smakkanir { fjolmidlum en pess verdur
p6 ad geta ad Jonas Kristjdnsson ritstjori hafoi
skrifad talsvert um vin { veitingahdsagreinum
sinum { Dagbladid svo petta var Islendingum alls
ekki framandi pegar ég kom fyrst til sogunnar.”

Verour pii var vio mikinn dhuga d vinum i kring-
um pig?

»Ja, petta er { tisku. Peir sem eiga eitthvad svo-
1itid af peningum telja sig purfa a0 eiga vinkjallara.
Pad eru ymsir sem safna finum vinum og ég reikna
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alveg med pvi a0 islenskir audkyfingar eigi g6d vin
i kjollurum. Eg er p6 ekki til frasagnar um pad, hef
sjaldan komid { helgustu vé peirra.”

Hvad parfad vera i vinkjallara til ad hann standi
undir nafni?

»Pad purfa ad vera nokkrar floskur. Nokkrir
kassar, kannski svona hundrad floskur. P4 ertu
kominn med kjallara.”

Hvers konar tirval parf ad vera i kjallaranum?

,,PU redur pvi audvitad en pad parf p6 ad vera
meira og fjolbreyttara en pu getur klarad 4 einu
bretti. Kannski er pad besta skilgreiningin 4 vin-
kjallara; samsafn flaskna sem pu klédrar ekki allar {
einu. P4 skiptir fjoldinn heldur ekki mali.”

Attu pér uppihaldstegundir og drgerdir?

~Audvitad 4 ég pad en vintegundir eru eins og
skéldin. Sum eiga vid eitt dstand 4 medan Onnur
eiga vi0 annad. Eitt skaldid er [j6Oraent, annad er
meistari hrynjandinnar og svo framvegis. Pad sem
madur fer utdr Bordeauxvini er kraftur, 1éttleiki
og fagun en dr Burgindarvini fer madur gjof-
ulleika, ljuffengi og fagun. Eg legg rosalega mikid
upp ur pokka vinanna, pokki og jafnvagi eru pad
sem mestu mali skipta.”

Hvernig skilgreinast pessi hugtok?

Pau skilgreinast af jafnvagi vinsins og bragd-
gedum. Pad er dalitid erfitt ad skilgreina brago-
gx0i en morg vin sem vinna keppni sigra gjarnan
4 havada. Petta eru dvaxtadrifnir boltar sem eru
dhrifamiklir vido fyrstu smokkun en svo langar
mann ekki { meira. P4 er liklegra ad madur spyrji
eftir hégveera bragdinu, pessu vini sem syngur svo
fallega. Pad er med vinin einsog songkeppnina {
Llanchollen { Wales a0 sd sem sigrar par er sd sem
hefur hast en er ekki endilega sa sem syngur fal-
legast. En madur deilir ekki um smekk manna.”

Hefur smekkur pinn breyst i dranna rds?

,Nei, ég er enn fastur { Bordeaux og Burgund-
arvinum.”

Hvad pykir pér um vin fra 60rum heimshlutum,
eins og Astraliu, Kaliforniu og Sudur-Afriku?

,,Astrolsku vinin eru hvad samkvemust sjalfum
sér. Pau eru nokkud bragdg6d og pad er talsvert
mikil mynta { raudvinunum. Peir hafa haldid pvi.
Adrar pjodir eru délitio ad gera vin undir kjorord-
inu: Eg lika. Ztli pad verdi ekki teljast drangur af
hnattvaedingunni ad verid er ad framleida vin sem
eiga a0 falla { smekkinn alls stadar. Hafa engin sér-
einkenni en geta gengid hvar sem er. Eg er dnzgd-
ur med Kaliforniuvin pvi pé pau séu berjarik og
vanti stundum pokkann ba eru pau bragdgdo.
Annar vandi sem vinrektendur { heiminum eiga
vi0 ad etja stafar af gréOurhusadhrifunum. Med
hzkkandi hitastigi eykst alkéhélmagn vinanna
vegna vaxandi sykurinnihalds berjanna. Vin sem
voru 12-12,5% eru nu ordin allt ad 14%. Pau
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verda pyngri. Vin eins og Beaujolais verda ekk-
ert skemmtileg pegar pau eru komin uppfyrir sitt
kjoralk6hélmagn. Madur finnur jafnvel alk6holid
i bragdinu. Pad truflar.”

En hvernig notar pui vin. Daglega og pa alltaf
med mat eda bara vio hdtidleg teekifeeri?

,»Pad er allur gangur 4 pvi. Stundum bragda ég
vin daglega en sidan lida kannski einhverjir dagar
4 milli 4n pess. Madur verdur a0 taka tillit til lifr-
arinnar. Hin vinnur dr 7 grommum af alkéhoéli &
klukkutima og pad er ekkert hagt ad reka a eftir
henni. Lifrin er eins og kona { bior6d. Hun tekur
sinn tima alveg sama hvad margir bida. Gallinn
vid flestar floskur er pd sd a0 vinid geymist stutt
eftir a0 buid er a0 opna per. Pad er po6 allt { lagi ad
setja opnada flosku 1 keliskdpinn i nokkra daga.
Pad gerir vininu litio til, sérstaklega hvitvini. En ég
hef ekki vanid mig 4 ad drekka vin med 6llum mat.
Oérennilegur fiskur sem ég hef eldad sjalfur kallar
alls ekki 4 vin.”

En er ekki talsvert af pessu umstangi i kringum
vin ottalegt humbiikk?

,»Pad verdur pad til demis pegar menn tala um
ad vin séu 6nyt vegna slemrar geymslu. Eg reyni
ad nota heilbrigda skynsemi i minni umgengni
vid vin. Pao er til demis yfirleitt ut { hott ao lykta
af tappanum. Pvi p6 ad tappinn sé grunsamlegur
pa verdur madur ad smakka 4 vininu til ad ganga
ur skugga um ad pad sé drykkjarheft. Geymsla 4
vini er heldur ekki jafn mikilvaegt atridi og margir
halda. Eg geymdi finustu floskurnar minar uppi {
kleedaskap lengi vel og pad hefur ekki haft nein
ahrif 4 innihaldio.”

Hefurou fengio onytt vin?

,»Ja, bedi 4 veitingastodum og einnig { rikinu.
Og pé skila ég pvi bara. Flestar skemmdir stafa fra
tappanum og margir vilja meina ad korktappinn sé
alls ekki heppilegur tappi 4 vinfloskur.*

Hvao meo aldur vina? Gildir reglan pvi eldri
pvi betri?

,»INei, pad er nu ekki svo einfalt. Til ad vin eldist
vel purfa pau ad vera fin { tauinu { upphafi. Tau er
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mismunandi finofid og pvi finni sem vefnadurinn
er, peim mun betri er hann. Eins er med vinio,
péttofin vin eru betri til geymslu. Sumar priguteg-
undir geymast betur en adrar. Cabernet Sauvignon
geymast yfirleitt vel. G60 Medoc vin geymast
yfirleitt vel 1 20-40 ar. Pinot Noir Burgtndarvin
geymast skemur og 4 ad drekka fyrr. Merlot vin
endast verr en Cabernet, en pé eru undantekn-
ingar 4 pvi. Shiraz vin eru gréfari en geta enst mjog
lengi.”

Svo godsognin um 100 dra gamla rykfallna
flosku sem hefur ad geyma ddasamlegt vin d ekki vio
rok aod stydjast?

oI rauninni ekki. Vin missa &voxtinn vid
geymslu og { stadinn kemur pad sem kallad er
bukett sem er ilmur af proskudu vini. En ef vin er
geymt { 100 ar og sidan drukkio pa er verid ad lada
fram mynd af einhverju sem einu sinni var gleesi-
legt. Vinid ber med sér fornan glesileik en er ekki
eins gott og pad einu sinni var. Madur setur sig {
vissar stellingar til ad upplifa stemmninguna. Elstu
vin sem ég hef smakkad eru Madeiravin og eru
pau vin sem eldast hvad best, auk disa@tra hvitvina.
Pad er sagt um Madeiravin ad madur geti drukkio
halfa flosku og 14tid hana sidan standa opna { 100
ar og pa sé haegt ad drekka afganginn 6skemmdan.
Petta er sagt stafa af herslunni sem Madeiravin fer
i gegnum en pad er hitad 1 60 gradur 4 celsius til ad
verda ad sénnu Madeiravini. Adur fyrr var talid
a0 pau pyrftu a0 fara yfir midbaug til ad né hersl-
unni en menn uppgodtvudu ad vin sem send voru
fra gamla heiminum til hins nyja { lestum skipa
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urdu betri en pau sem heima satu; pad var vegna
pess ad vinin hitnudu { lestum skipanna 4 leidinni.
Menn féru sidan ad hita vinin uppi 4 lofti heima
hja sér 4n pess ad purfa ad senda pau alla pessa
leid. En pess verOur a0 geta ad Madeiravin eru vin
blondud med brandi svo pau eru annars edlis en
hefobundin raudvin eda hvitvin.”

Elsta flaskan i eigu Einars er Madeira frd drinu
1797 og hann hleer pegar ég spyr hvort hann eigi
von d ad tilefni gefist til a0 taka tappann tr peirri
flosku.

,Paod er ekki spurning um hversu stort tilefnid
verdur heldur einfaldlega ad pegar tappinn er tek-
inn ur floskunni og hin drukkin pd var pad rétt
hugmynd & peirri stundu. Einhvern tima verdur
madur ad drekka hana.”

Og hvao er svo videigandi ad drekka med
jolasteikinni i ar?

,Eg hef vissa formilu sem ég fylgi. Med is-
lenskri villibrdd drekk ég Cabernet Sauvignon.
Mér finnst pad passa best vegna pess ad kryddin {
Cabernet eru mjog oft pau somu og grédurinn sem
bradin nerist 4. Med nauta- eda svinakjoti drekk
ég Pinot Noir af pvi a0 pad hefur svipada aferd.
Floskurnar eru einnig luralegar en pad fer oft
saman, og fyrir pann sem pekKkir 1iti0 til vina getur
petta verid gagnleg viomidun. Luraleg flaska 4 vid
luralegt dyr. Ef dyrid sem pu bordar er hnarreist
og létthlaupandi pé skaltu velja hnarreista floska.
Petta 4 p6 ekki vid um Rioja vinin pvi pau eru
hnarreist en passa betur vi0 luralegu dyrin.”
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